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La frutta F.lli Orsero 
tra i Cibi a Regola d’Arte

Milano ospita dal 14 al 23 marzo la 
seconda edizione di Cibo a Regola d’Arte, 
grande evento prodotto da RCS – Corriere 
della Sera, con il contributo operativo de 
La Cucina del Corriere. Un percorso che 
attraversa la cultura del cibo, con la 
scoperta di sapori, gusti, profumi, territori, 
storie e tradizioni. Tra i partecipanti, e 
sponsor, di Cibo a Regola d’Arte 2014 c’è il 
marchio F.lli Orsero, che presenterà la sua 
frutta fresca e sarà protagonista, proprio 
nella giornata di apertura, venerdì 14 alle 

ore 13, di uno “show cooking” a base di ravioli di ananas, barbabietola, sorbetto 
di banana, con lo chef Alessandro Procopio (appuntamento nella Sala Polene con 
ingresso libero fino a esaurimento posti).  
La prima edizione del 2013 ha visto un’ampia risposta di pubblico, con oltre 
35.000 visitatori che hanno vissuto intensamente le giornate partecipando alle 
numerose iniziative in programma.L’edizione 2014 si svolge nel contesto del 
Museo Nazionale della Scienza e della Tecnologia Leonardo da Vinci: una scelta 
precisa di location “a regola d’arte”, che conferisce all’evento una dimensione 
culturale legata al tessuto urbano.La direzione artistica di Cibo a Regola d’Arte 
2014 è stata affidata nuovamente a due chef stellati, due autentici maestri del 
panorama culinario italiano: Davide Oldani, che firma le giornate dal 14 al 16 
marzo e Carlo Cracco alla guida degli eventi dal 21 al 23 marzo.Il palinsesto delle 
giornate offrirà svariate opportunità di coinvolgimento attivo del pubblico, 
confermando gli appuntamenti di maggiore successo della scorsa edizione: 
Workshop, per sperimentare, apprendere e cucinare in un calendario quotidiano 
di seminari guidati da un team di chef. Show Cooking, per osservare, capire e 
imparare l’arte dello chef, in una serie di esibizioni dal vivo su come nasce un 
piatto, come si compone un menù, come si esalta un sapore. Conversazioni & 
Degustazioni, una serie di incontri e dibattiti su cibo e dintorni, con degustazioni di 
alto profilo, cibo per la mente e cibo per il corpo.
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